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DU 28 MARS AU 10 JUIN




Découvrez une sélection variée de plats congus pour satisfaire toutes les envies.

Composez votre repas selon vos golts et vos préférences, én choisissant

parml nos pT‘OpOSlthHS a la carte. Une experlence sSur-mesure pOUT‘ savourer

plemement notre cuisine.

- Crevettes francaises a la persillade

- Salade de Beeuf Angus Tataki

- Labneh brebis-vache de Printemps, focaccia

- Foie gras de canard mi-cuit en crotte gourmande, gelée de groseilles

- Burger de Loire, béarnaise, mesclun, pommes de terre

Déclinable en VG
- Poitrine de porc laquée fagon Char Siu, petit épeautre, légumes rotis
- Tartare de Beeuf Angus au couteau, a préparer soi-méme, mesclun,
pommes de terre
- Tourte a l'effiloché de canard fagon P1th1v1ers fond forestler mesclun
Déclinable en VG

- Assiette de fromages affinés
- Mousse de chévre aux herbes fraiches, miel

- Tarte citron meringuée, mini creme bralée au thé matcha, sorbet
- Eton Mess - fruits frais, meringue, chantilly, glace

- Moelleux rhubarbe, stracciatella de brebis, pralines de sarrasin

- Mousse au chocolat chaude a I’écorce d’orange confite, glace

Merci de nous faire part de vos intolérances
ou allergies dés la prise de commande.

Prix Net TTC en euros - Service compris.
Toutes nos viandes sont nées, élevées et abattues en France.
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Afin de vous faire découvrir notre cuisine, nous avons fait le choix de vous
proposer différents menus, chacun congu pour offrir une experzence unlque
et adaptée a vos envies.

Uniquement le midi
Notre menu "Conscience"” propose une sélection variée de plats, renouvelee
chaque semaine. Parfait pour ceux qui apprécient la découverte et souhaitent
goltter des saveurs différentes a chaque visite.

- Entrée / Plat OU Plat / Dessert 20
Entrée / Plat / Dessert / Café 26

Pour les moins de 12 ans, nous vous proposons des portions
réduites afin de leur faire découvrir une diversité de saveurs.
Disponible “a la carte” également.

Entrée / Pla_t / Dessert 17

Crevettes persillade
OU Labneh et focaccia

Mini burger de Loire
OU Poitrine de porc laquée

Moelleux rhubarbe
OU 2 boules de glace + chantilly

Sublimez votre repas avec nos accords mets et vins, soigneusement sélectionnés
pour accompagner chaque plat. Nous mettons a l'honneur des vins locaux
choisis pour leur qualité et leur harmonie avec notre cuisine. Laissez-vous

gulider par nos suggestions pour une expérience compléte et mémorable.
3 verres de 8 c1 12 - 4 verres de 8 c1 16

Merci de nous faire part de vos intolérances
ou allergies dés la prise de commande.

Prix Net TTC en euros - Service compris.
Toutes nos viandes sont nées, élevées et abattues en France.



Notre menu "Corps" est une invitation a explorer des saveurs variées
et équilibrées. Pensé pour satisfaire et surprendre petits et grands,
ce menu est une belle introduction a notre cuisine.

Amuse-bouche / Entrée / Plat / Dessert ou Fromage
34

Amuse-bouche / Entrée / Plat / Fromage / Dessert
40 :

Vins en accord (3 verres de 8 cl) 12
Vins en accord (4 verres de 8 cl) 16

Crevette a la persillade OU
Salade de Beeuf Angus Tataki

Burger de Loire
- OU Poitrine de porc laquée

Assiette de fromages affinés

Eton Mess
OU Tarte citron meringuée

Merci de nous faire part de vos intolérances
ou allergies dés la prise de commande.

Prix Net TTC en euros - Service compris.
Toutes nos viandes sont nées, élevées et abattues en France.



.Le menu "Cceur" est une sélection de nos meilleurs plats.
Il représente tout l'amour que nous mettons dans notre cuisine.
Idéal pour ceux qui veulent se faire plaisir avec un repas spécial

Amuse-bouche / Entrée / Plat / Dessert ou Fromage
42

Amuse-bouche / Entrée / Plat / Fromage / Dessert
48 :

Vins en accord (3 verres de 8 cl) 12
Vins en accord (4 verres de 8 cl) 16

Labneh et focaccia
OU Foie gras mi-cuit

Tartare de beeuf
OU Pithiviers au canard ou VG

Mousse de chevre

Moelleux rhubarbe
OU Mousse au chocolat chaude

Merci de nous faire part de-vos intolérances
ou allergies deés la prise de commande.

Prix Net TTC en euros - Service compris.
Toutes nos viandes sont nées, élevées et abattues en France.



